
CARTE DE VINS 

Vin Rouge 75 cl 50 cl 37,5 cl

A.O.C Luberon

Saint Estève de Néri - Cuvée Restaurant l’Etang 2008 19 €

Domaine Les Vadons 2008 (50cl - 2009) 22 € 12 €

Domaine de La Cavale - L’origine 2009 (50cl - 2006) 25 € 13 €

Château de Clapier Cuvée Soprano 2007 26 € 15 €

Château La Dorgonne 2009 Bio – Active 26 € 15 €

Château La Canorgue 2008 Bio (50cl - 2009) 28 € 17 €

A.O.C Côte D’Or

Hautes Côtes de Nuit - Vosne Romanée 2004 38 €

A.O.C St Joseph

Maison E. Guigal 2006 38 €

A.O.C Châteauneuf du Pape

La Bastide Saint Dominique 2008 42 €

Vin Rosé

A.O.C Luberon

Saint Estève de Néri Cuvée Restaurant l’Etang 2009 19 €

Domaine de La Cavale 2010 25 €

Domaine Les Vadons 2010 22 €

Château de Clapier 2009 26 € 15 €

Château La Dorgonne 2010 26 € 15 €

Château La Canorgue 2010 Bio  28 € 17 €

Domaine de La Citadelle - Les Artèmes 2010 (50cl - 2009) 28 € 17 €



CARTE DE VINS 

Vin Blanc 75 cl 50 cl

A.O.C Luberon

Domaine Les Vadons 2010 22 €

Domaine de La Cavale 2010 25 €

Château de Clapier 2010 26 € 15 €

Château La Dorgonne 2010 26 € 15 €

Château La Canorgue 2010 28 € 17 €

A.O.C Côte de Ventoux

Domaine de la Verrière 2010 25 €

A.O.C Loire

Sancerre Château de Fontaine- Audon 2007 - Langlois Château 34 €

A.O.C St Joseph

Maison E. Guigal 2010 38 €

A.O.C Châteauneuf du Pape

La Bastide Saint Dominique 2009 42 €

Vin en pichet
Cave Coopérative de Cucuron
Rouge A.O.C Luberon, Rosé A.O.C. Luberon,  Blanc vin de table
Vin de Pays de Vaucluse

en 1/4 de litre 5 €

en 1/2 litre 8 €

en litre 14 €

Vin au verre 14cl

Domaine de la Cavale A.O.C Luberon 3€50

Château Clapier - Muscatine Rosée - Vin de Table 5 €

                                idéal avec le Foie Gras ou le Dessert


